Die Weinrebellen

LANDWIRTSCHAFT Konventionelle Weine stecken voller Pestizide und
Zusatzstoffe, neuerdings wollen daher immer mehr Winzer auf die Chemie
verzichten und keltern dkologisch. Aber ist Biowein immer besser?

udwig Knoll kredenzt =5Stette-
ner Stein Silvaner«, Jahrgang
2019, mit =hellgelbem Bou-
quets und swiirziger Nase«, die Trau-
ben gewachsen »in steilster Lage« an
»70 bis 80 Jahre alten Rebene,
nSpargel«, »frisches Gras«, »Papri
ka« und ein »leichtes Bitterchen«
schmeckt der Winzer und preist den
»geringen Schluckwiderstand=. Dann
leert er sein Glas in den bereitgestell-
ten Krug und greift zur nachsten
Flasche.

In Knolls »Weinwerk« in Wiirz
burg ist an diesem Tag Weinprobe.
Der mit Eichenbalken verkleidete
Glaskubus mit Blick iiber Weinberge
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und Stadt ist das architektorische
Herzstiick von Knolls Betrieb, dem
Weingut am Stein.

In fiinfter Generation wird bei Fa-
milie Knoll vor allem Silvaner, Ries-
ling, Grau- und Spitburgunder ge-
keltert. Experten preisen den Wein,
der an Steilhangen des Mains gedeiht.
Aber es ist kein normaler Wein, seit
2006 arbeitet Knoll biodynamisch.
Kein Kunstdiinger kommt auf seine
Weinberge, kein synthetisches Pesti-
zid auf die Trauben. Stattdesser, sagt
Knoll, mobilisiere er die =Abwehr
krifte der Reben, ohne ihnea das
Kleid des Pflanzenschutzes umzu-
hiingen«,

. »Wir haben

' mehr Respekt

' vor der

- natiirlichen
Entwicklung.«

Ludwig Knoll

Winzer Knoll:
Das Beste aus beiden
Welten

=Beim biodynamischen Anbau
zihlt auch die energetische Ebenes
sagt Knoll und bittet in den Keller. In
Barrique-Fissern und Stahltanks reift
dort der Wein. Die besten Trauben
lasst Knoll in Betoneiern giaren. Die
Eiform halte die Hefe »schon in der
Schwebe«, sagt der Winzer, Dann
zeigt er auf die Deckenfenster des
groBziigigen Raums. Das blasse Licht
der Februarsonne fillt von oben he-
rein. »Gut fiir den Energiefluss« sagt
Knoll, »go0 kann der Wein in harmo
nischer Umgebung reifen. =

Wer mit Winzern spricht, landet
schnell im Reich der blumigen Flos-
keln. Bei Bioweinbavern darf auch
etwas Esoterik nicht fehlen, Doch
Knoll ist vor allem erfolgreicher Ge-
schiftsmann. 250 000 Flaschen Wein
verkauft das Weingut am Stein im
Jahr

Wie Knoll stellen immer mehr
Winzer auf Bioproduktion um, Denn
zahlreiche Zusatz- und Behandlungs-
stoffe im Wein verunsichern die Ver-
braucher. Enorme Pestizidmengen
landen auf den Reben, selbst teure
Weine werden hifufig industriell pro-
duziert.

Der Green Deal der Europiiischen
Union, mit dem die EU-Mitgliedstaa-
ten bis 2050 klimaneutral werden
wollen, sieht bis 2030 dkologischen
Landbau auf mindestens 25 Prozent
der Landwirtschaftsfliche vor (bis-
lang sind es im deutschen Weinbau
eétwa 10 Prozent). Generell sollen
20 Prozent weniger Diingemittel aus-
gebracht und 50 Prozent weniger
Pflanzenschutzmittel verwendet wer-
den - eine enorme Herausforderung
fiir die Winzer

Viele Weingiiter steigen deshalb
gleich ganz auf Bloweinbau um, unter
ihnen viele Spitzenwinzer. »Einige
der renommiertesten Weingiiter ha-
ben sich dem biologischen Anbau ver
schrieben=, sagt Randolf Kauer, Pro-
fessor fiir dkologischen Weinbau an
der Hochschule Geisenheim. Die Bio-
fliche habe sich im vergangenen Jahr-
zehnt mehr als verdoppelt.

Auch Ulrich Fischer, Leiter des
Instituts fiir Weinbau und {)nulugw
am Ldienstleistungszentrum landli-
cher Raum in Neustadt an der Wein-

| straBe, bestitigt den Trend. »Das
| Interesse wichst«, sagt er. In der

Pfalz etwa wiirden inzwischen 22 der
27 Winzer aus dem Verband deut-
scher Priadikatsweingiiter tkologisch
arbeiten.

Mehr Ricksicht auf die Natur wol-

' len die Bioweinbauern nehmen und
-| das »Terroir«, jene einzigartige Cha-
¢ rakteristik aus Boden, Lage und Kli-
5| ma, besser im Geschmack abbilden.



